C ORTE S DE

CARNES DE PORCO PRETO

P O R CO

PR ETO

Secretos Porco Preto

Corte muito marmoreado, um dos mais procurados na grelha.

Lombinhos Porco Preto

Peca inteira do lombo, magra e macia.

Pluma do Lombo Porco Preto

Corte triangular na ponta do lombo, muito marmoreado.

Presa Porco Preto

Corte da parte superior da pd, muito macio.

Cachaco Porco Preto

Corte do pescogo, muito suculento, ideal grelha lenta.

Lagartos Porco Preto

Tiras finas e longas junto a coluna, muito tenras.

Tirinhas Porco Preto

Tiras finas, versdteis, para saltear ou grelhar.

Abanico Porco Preto

Corte em forma de leque junto as costelas.

Bochecha Porco Preto

Corte da face, gelatinoso, ideal cozedura lenta.

Pluma do Cachaco Porco Preto

Corte junto ao cachagco, muito marmoreado.

Secreto da Papada Porco Preto

Corte junto a papada, sabor intenso.
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